
Les plats « FAIT MAISON » sont élaborés sur place à partir de produits bruts
MENU SERVI A PARTIR DE 15 PERSONNES

Menu 4  1  € TTC  

Kir cassis

------

Timbale Oce�ane a�  l’Estragon

Tartare de Betteraves , Hareng Fume�  et Crevettes , Cre�me de Kalamansi

Croustillant de Boeuf au Satay , Sauce Camenbert

------

Filet de Poisson (selon arrivage) Sauce Riviera

Filet de Poisson (selon arrivage) Cre�me de Champignon aux Algues

Filet Mignon de porc aux Shitakes

Supre.me de Poulet au Chorizo

------

Ga. teau nantais

Bavaroise a�  la Mangue

Brownies chocolat

------

Cafe�  

VINS : CHARDONNAY blanc – BEAUVEN Fronton rouge
   A concurrence d’  ½ BOUT / PERS (blanc et rouge confondus)

Trou Normand : Glace et alcool de votre choix : 4,50 €

Assiette de 3 Fromages , Salade et Confiture d’Olives :  5,00 €

CHOIX DE L’ENTREE ET DU DESSERT IDENTIQUE POUR TOUTES LES PERSONNES 
POUR LE PLAT PRINCIPAL : CHOIX IDENTIQUE POUR TOUTES LES PERSONNES 

(OU MERCI DE SELECTIONNER UN MÊME POISSON ET UNE MÊME VIANDE ET NOUS COMMUNIQUER
LE NOMBRE DE CHACUN DE CES PLATS)



Les plats « FAIT MAISON » sont élaborés sur place à partir de produits bruts
MENU SERVI A PARTIR DE 15 PERSONNES

Menu 4  5  € TTC  
Kir cassis

------

Salade de Saint Marcelin Rô� ti et Pancetta

Samôussas de Fruits de Mer , Côulis de Crustace�s

Cre�meux de saumôn fume�  , Chips de Galette Sarrazin

------

Filet de pôissôn (selôn arrivage) au Beurre Blanc Nantais

 Filet de pôissôn (selôn arrivage) , Jus d’Huitres et Yuzu

Brôchette de Filets de cailles au Miel et Rômarin

Pie�ce de Bœuf  a�  la Tôme de Côuerôn

Pave�  de Selle d’Agneau au Fôin des Marais

------

Steusel Pôires Chôcôlat

Financier aux Fruits , Sauce anglaise

Speculôôs Abricôt Cacahue� tes 

------

Cafe�  

VINS : MUSCADET OU SAUVIGNON -  SAINT-CHINIAN rôuge
   A côncurrence d’  ½ BOUT / PERS (blanc et rôuge cônfôndus)

Trou Normand : Glace et alcool de votre choix : 4,50 €

Assiette de 3 Fromages , Salade et Confiture d’Olives :  5,00 €

CHOIX DE L’ENTREE ET DU DESSERT IDENTIQUE POUR TOUTES LES PERSONNES 
POUR LE PLAT PRINCIPAL : CHOIX IDENTIQUE POUR TOUTES LES PERSONNES 

(OU MERCI DE SELECTIONNER UN MÊME POISSON ET UNE MÊME VIANDE ET NOUS COMMUNIQUER
LE NOMBRE DE CHACUN DE CES PLATS)



Les plats « FAIT MAISON » sont e� labore�s sur place a�  partir de produits bruts 

MENU SERVI A PARTIR DE 15 PERSONNES

Menu   4  8  € TTC  
Kir cassis

------

Timbale Oce�ane a�  l’Estragon

Tartare de Betteraves , Hareng Fume�  et Crevettes
Cre�me de Kalamansi

Croustillant de Boeuf au Satay , Sauce Camenbert

------

Filet de Poisson (selon arrivage) Sauce Riviera

Filet de Poisson (selon arrivage) Cre�me de Champignons aux Algues

------

Filet Mignon de porc aux Shitakes

Supre3me de Poulet au Chorizo

------

Ga3 teau nantais

Bavaroise a�  la Mangue

Brownies chocolat

------

Cafe�

VINS : CHARDONNAY blanc – BEAUVEN Fronton rouge
A concurrence d’½ BOUT/Pers - (blanc et rouge confondus)

Trou Normand : Glace et alcool de votre choix : 4,50 €

Assiette de 3 Fromages , Salade et Confiture d’Olives :  5,00 €

CHOIX DES PLATS IDENTIQUE POUR TOUTES LES PERSONNES DANS CE MENU



Les plats « FAIT MAISON » sont élaborés sur place à partir de produits bruts

MENU SERVI A PARTIR DE 15 PERSONNES

Menu   52  € TTC  

Kir cassis

------

Salade de Saint Marcelin Rô� ti et Pancetta

Samôussas de Fruits de Mer , Côulis de Crustace�s

Cre�meux de saumôn fume�  , Chips de Galette Sarrazin

------

Filet de Pôissôn (selôn arrivage) au beurre blanc Nantais

 Filet de Pôissôn (selôn arrivage) , Jus d’Huitres et Yuzu

------

Brôchette de Filets de Cailles au Miel et Rômarin

Pie�ce de Bœuf  a�  la Tôme de Côuerôn

Pave�  de Selle d’Agneau au Fôin des Marais

------

Steusel Pôires Chôcôlat

Financier aux Fruits , Sauce anglaise

Speculôôs Abricôt Cacahue� tes 
------

Cafe�  

VINS : MUSCADET OU SAUVIGNON -  SAINT-CHINIAN rôuge
   A côncurrence d’  ½ BOUT / PERS (blanc et rôuge cônfôndus)

Trou Normand : Glace et alcool de votre choix : 4,50 €

Assiette de 3 Fromages , Salade et Confiture d’Olives :  5,00 €

CHOIX DES PLATS IDENTIQUE POUR TOUTES LES PERSONNES DANS CE MENu



Les plats « FAIT MAISON » sont e� labore�s sur place a�  partir de produits bruts 

MENU SERVI A PARTIR DE 15 PERSONNES

Menu   62  € TTC  
Kir pétillant ou cocktail

-------

Papillote de Saint-Jacques et gambas au jus d’huî+tres et Yuzu

Samoussa de langoustines et chair de crabe a�  la cre�me d’ail et estragon

------- 

Poisson noble (selon arrivage) beurre blanc nantais

Noisettes de lotte a�  la cre�me de karigosse et poivrons rouges

-------

Souris d’agneau braise�e au miel et romarin

Pie�ce de bœuf façon Rossini

Croustillant de ris de veau aux petits le�gumes,
Jus parfume�  au poivre de chine

-------

Assiette panache�e de fromages en salade

Burger de cure�  nantais
-------

Panacotta mandarine impe�riale, orange et crumble

Macaron chocolat Blanc framboise

Tulipe de fruits exotiques, cre�met nantais
                      

Assiette gourmande (3 pie�ces)
------- 

 Cafe�  

VINS :   SAUVIGNON  -    BORDEAUX      
A concurrence d’ ½ BOUT / PERS  (blanc et rouge confondus) 

Trou Normand : Glace et alcool de votre choix : 4,50 €

CHOIX DES PLATS IDENTIQUE POUR TOUTES LES PERSONNES DANS CE MENU


